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• Top modernes und super flaches Design (nur 41 mm hoch)
• pflegeleichte Glaskeramik-Kochfläche
• Kochzone 145 – 220 mm Ø, geeignet für Töpfe und Pfannen bis 260 mm Ø 
• Regelung über reaktionsschnelle Touch Control Sensoren
• automatische Steuerung von Temperatur und Leistung:
 - 6 Direktwahl-Programme, individuell einstellbar: Joghurt,  

   Sous Vide, Slow Cook, Boil (Kochen), Fry (Frittieren), Roast (Anbraten)  
- 10 Leistungsstufen mit kontinuierlicher Leistungsabgabe 
- Boost Funktion für schnelles Erhitzen

• LED-Display, Tastensperre als Schutz gegen unbeabsichtigte Bedienung 
• 10 Stunden Zeitschaltuhr, Topferkennung, Restwärmeanzeige
• leiser Betrieb durch optimierte Gehäusekühlung

Einzelkochplatte Induktion 
CTS 2000/IN – 230 V~ 2000 W

www.rommelsbacher.de

Top News
Frühjahr 2020

Sensor ermittelt exakte Wärmedaten direkt am Topf!
Temperaturgenaues Kochen, Braten, Garen.
Kein Anbrennen! Nichts kocht mehr über! 
6 Direktprogramme, individuell anpassbar.
Für alle Töpfe mit ferromagnetischem (eisenhaltigen) Boden.

 Innovation!

Nie war Kochen einfacher!

Intelligent Temperature  
Control Sensor

NEXT GENERATION
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